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Kisaca Kendinizi Tanitir misiniz?
Evliyim, 2 yasinda Maya isminde
bir kizim var. Yildiz Teknik
Universitesi Matematik Béliimii
Mezunuyum. Yaklagik 6 yildir
pastacilik yapryorum. Esim ile 2,5
yil 6nce kurdugumuz “Badem ve
Vigne Kafe’nin isletmecisi ve pasta
ustasryim.

Firmanizin kurulus dykiisii ve
meslege nasil basladiginiz hakkinda
bizlere bilgi verir misiniz?

Universitenin son yillarinda iiret-
mek ve kendimi ifade etmek tizerine
calisabilecegim bir meslek se¢gmek
istedim. Okudugum béliim ile ilgili
meslekte bu beklentimi kargilayamay-
acagimi fark ettim. Mutfaga olan
ilgim beni as¢iliga yonlendirdi. Cesitli
firmalarda caligtim. Spesifik bir alan-
da uzmanlagmanin basariy: destekl-
edigine inanirim. Cocuklugumdan
beri el becerisi ve gorsel alg1 gerek-
tiren durumlarda daha basarili ve
mutlu oldugumu diisiiniityorum. Bu
yaklasimlar benim butik pastacilik
ile tanigmami sagladi. Meslege ilk
ilgi duydugum zamanlarda bu alanda
egitim veren kurumlar olmadig; i¢in
kendi gabamla 6grenmem gerekti.
Ozellikle iilkemiz acisindan da cok
yeni bir alan oldugundan ve us-
talarin bildiklerini paylagmaktan
sakindigindan yabanci videolardan
edindigim bilgileri tekrar tekrar
deneyimleyerek kendimi yetistirdim.
Tatli ve pastacilik tizerine ¢aligtigim
isletmelerde bilgi ve deneyimlerimi
harmanlama imkani buldum. Bir
giin hayallerimin gercek olacagina
inanarak daha o yillarda “Badem ile
Visne” markasini buldum. Corlu’ya
tagindiktan sonra esim ile birlikte
hayallerimiz dogrultusunda iyi tatl
ve nitelikli kahve fikriyle “Badem ile
Vigne Kafe’yi agtik.

Bolgemiz ve Corlu’yu sektorel
acidan degerlendirir misiniz?

Bolgeyi yeni bir igletme kurmak i¢in
daha az nitelikli olarak tanimlay-
abiliyorum. Talebi ¢ok daha rahat
analiz edebiliyorsunuz. Bolgede
firma sayisinin ¢okluguyla birlikte
kaliteli icerik tireten sayili igletme
olmasini avantaj olarak goriiyorum.
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Isinizin pozitif ve negatif yanlarini soyler
misiniz?

Yaptigim i her zaman daha iyisini yapabi-
lecegim bir alan. Bu kendimi gelistirmek ve mesl-
ekte siirekli ilerlemek igin giizel bir firsat. Isin bu
tarafini pozitif degerlendirirken yaptiginiz yeni
bir tirtint yapildiktan sonra eskiye doniismesi
negatif olarak yorumlanabilir. Isletmelerin her
irtinii sunmasi dogru bulmuyorum. Sadece iyi
oldugunuz konuda hizmet vermek ve konuda

en iyisi olmak sektorii iyiye tasiyacak yaklasim
oldugunu diisiintiyorum. 7 giin giinde 15,5 saat
stirekli, kaliteli, hizli hizmet ise bu sektériin en
zorlayici yanlarindandir.

istihdam ve eleman konusunda yasadiginiz
sikintilar nelerdir?

Nitelikli eleman bulma konusunda bolgede ciddi
bir a¢ik mevcuttur. Bunu iilke geneline de vu-
rabiliriz. Akademik egitim eksikligi, yol goster-
ebilecek kurumlarin azlig1 bunun temel sebep-
lerindendir. Teknikte egitim, tasarimda 6gretim
odakli kurum ve kuruluglara ihtiyacimiz var.
Bununla birlikte isinde uzman kisilerin bu
meslekte ilerlemek isteyenlere destegi mithim-
dir. Meslegi 6grenmek i¢in kendi yagadigim
sikintilari, goz 6ntinde bulundurdugumuzda
ogrenmek, liretmek isteyen kisilere deneyim-
lerim dogrultusunda yol gostermek benim i¢in
Onem arz ediyor.

- ropamukkale ve cakeshow

F

Corlu TSO olarak basaril iiyelerimizden Badem ile Visne
Kafe’nin sahipleri Goren ve Nazli1 Yavuz ile roportaj
gerceklestirdik. Kendilerinden (El yapimu tatlilar,

nitelikli kahve ve butik pastacilikla ilgili bilgi aldik) Ayrica

roportajimizda Nazli Yavuz’un almis oldugu 6diillere de

Sektorle ilgili sorunlar neledir?

Sektorde en biiyiik sikinti butik tiretici
tavriyla hareket ederken biiyiik emek is
eyen kaliteli, nitelikli tirtinlerin piyasa-

daki seri iretim tirtinleriyle kiyaslanar-

ak pahali bulunmas: farkindaligi olan
titketici bulma konusunda ciddi sikint
yasanabiliyor. Bu noktada miisteriyi
bilgilendirmek de bize diisiiyor Kahve
konusunda hala ¢6ziinebilir kahve diye
tabir edilen kahvelerin araniyor olmasi

Suan bulundugunuz nokta
ve yapmak istedikleriniz
nelerdir?

Butik pastacilik ve seker ha-
muru sanati ile caligmalarin
degerlendirildigi yarisma-
lara katilim oldu. Gast-

organizasyonlarindaiki ayri
calismam iki altin madalya
getirdi.Bu meslekle ilgili
¢ok daha ileriye gitmek,
yurtdisindaki egitimler-

le kendimi destekleyerek
bu meslegin her ayrintist
hakkinda bilgi sahibi olmak
hedeflerim arasindadir.
Hayatimda oldugu gsbs
meslegimde de tiretmek,
paylagmak ve gelistirmek
temelinde ilerlemek yak-
lasimindayiz.
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yer verdik.

¢ok ilging. Insanoglu kahve ile tanigma
stireciydi bu durum sonrasinda kahveyle
ilgili farkli o kadar gelisme oldu ki her
t- anlamda bunun tizerine yogunlagip
kendimizi gelistiriyoruz. Bizde misa-
firlerimiz ile kahve hakkinda konusup
onlar kendi zevkleri dogrultusunda
yonlendirmeye ¢alisiyoruz..

Pasta ve tatlilar konusunda ise kaliteli
tirtin ve butik ¢aligmanin farkliligin
anlatmaya ¢aligtyoruz.
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